MENU SCOLAIRE Lundi

Semaine du 18 au 22 Mars
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Ro6ti de Dindonneau

Gratin de chou-fleur

Yaourt sucré
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Les menus sont susceptibles d'étre modifiés selon arrivage et cours de marchandises. La provenance annoncée peut étre modifiée seion les
intempéries. Risques de présences d' : gluten, crustacés, ceufs, poissons, soja, lait, fruits a coques, arachide, celeri, moutarde,

graine de sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin et mollusques. : FRANCE. Des changements exceptionnels
peuvent survenir en cas de rupture fournisseur, indépendante de notre volonté.

Vesdredi

Carottes rGpées

Parmentier de Colin®
Gratiné

Découpe de Fruit de saison
Bio

..........

Produit SIQO issu de I'agriculture
biologique

Produit SIQO certifié Label Rouge
Produit SIQO certifié AOP

Produit local en circuit-court

Péche durable




